
La soluzione su misura
per le tue esigenze 
che garantisce igiene 
e pulizia nelle tue cucine:

• Stoviglie perfettamente pulite e bicchieri 
   brillanti senza aloni

• Acqua perfetta e risparmio assicurato 
   attraverso il costante monitoraggio dei 
   cicli di lavaggio

• sostenibilità assicurata grazie ad una  
   riduzione degli sprechi di detergente e  
   ai minor consumi d'acqua 

• nessun fermo macchina con HT 24, il 
   servizio di assistenza a disposizione dei  
   nostri clienti
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PIÙ IGIENE, 
MENO COSTI:

IL NUOVO ED 
EFFICIENTE SISTEMA 
DI LAVAGGIO 
PER LA CUCINA



Il sistema di lavaggio intelligente

ANALISI ACQUA :
l’acqua correttamente calibrata migliora le performance e 
riduce i consumi  di detergente e d’energia.
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DOSATORE DIGITALE
Calibra i dosaggi 
riducendo gli sprechi 
ed aumentando le 
prestazioni 
mantenendo consumi 
costanti.

LAVASTOVIGLIE
Manutenzione 
periodica per ridurre 
consumi e sprechi

ADDOLCITORE
Con la pulizia 
dell'acqua, lunga vita 
alle tue attrezzature

432

HT PROFESSIONAL
Prodotti di qualità 
certificata ed 
ecosostenibili, frutto 
della ricerca HT 
Professional. Pura forza 
lavante.
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Programma integrato SMART WASH

Lo smart wash è un sistema di lavaggio 
moderno ed efficiente rivolto alle attività 
di ristorazione che cercano una soluzione 
per ottimizzare i costi ed i tempi operativi, 
garantendo il massimo risultato qualitativo. 

69% Manodopera

12%

5% Detergente15% Rotture

Energia

SMART WASH, 
un sistema di lavaggio 
integrato

Con il SISTEMA SMARTWASH l’igene delle tue stoviglie è garantita.Le stoviglie non 
hanno bisogno di essere ripassate a mano e questo riduce i costi della manodopera

ASSISTENZA
L’assistenza gratuita periodica 
permette di verificare il 
corretto funzionamento delle 
apparecchiature evitando 
fermi macchina e consumi 
impropri.

FORMAZIONE
il nostro staff  
altamente qualificato 
sarà di supporto nella 
formazione del vostro 
personale.

SERVIZIO
Cartellonistica 
personalizzata alla 
vostra struttura e piani 
corretta prassi igienica 
(HCCP) chiari ed 
efficaci.


